Schwedischer Schokoladenkuchen

Für 26er Springform

225 g Butter

225 g Blockschokolade

4 Eier, getrennt

200 g Zucker

120 g Mehl

1 Prise Salz

Guss

100 ml Sahne

175 g Schokolade

Butter und Blockschokolade im Topf bei mittlerer Hitze schmelzen, dabei ständig umrühren.

Eigelbe und Zucker verrühren. Die Butter- Schokomasse unterrühren, danach Mehl und das geschlagene Eiweiß unterrühren.

Teigmasse in eingefettete Springform füllen.Bei 170 Grad unten 25 bis 35 Minuten backen.

Der Kuchen muss Risse haben, die Stäbchenprobe soll feucht sein. 

Guss

Sahne und Schokolade in einem Topf auf mittlerer Wärme schmelzen. Ständig umrühren.

Die Masse ist Mousseartig und wird auf den erkalteten Boden verteilt.

